/‘
Convivio

Y

HORS D'CEUVRE

SUBSTITUTION

PLAT CHAUD

SUBSTITUTION

GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Les GOUTERS

Produit de saison

AJENU

Restaurant scolaire d'Orgeval

Semaine du 25/03 au 31/03

Carottes rapées nature %

Cordon bleu de volaille

Normandin de veau
sauce barbecue

Boulettes de boeuf
sauce estragon

Pates de pois chiches

\
BIO a la Napolitaines AB @

(plat complet) .’

Beignets au calamar
sauce ketchup

abricot

\| [
Haricots verts Pommes noisettes Semoule BIO AB Carottes vichy BIO AB
e = Fromage blanc nature =
Yaourt sucré BIO AB Coulommier BIO AB BIO et dosette de AB Petit suisse sucré
sucre
[ A
Compote pomme Fruit frais BIO AB Liégeois chocolat Cake au citron W Fruit frais BIO

Gaufrette quadro

Yaourt nature et
dosette de sucre

Fruit goQter

Madeleine caramel
LOCALE 25gr ERTE

Fromage blanc nature
et dosette de sucre

Compote de pommes
coing coupelle

Pain

Confiture de fruits
rouges locale Andresy

Petit suisse aux fruits

Pur Jus d'orange
godlters

Cake lingot aux fruits
LOCAL 30gr ERTE

Yaourt nature et
dosette de sucre

Fruit goGter

Pain

Micropain doux 10 gr

Lait litre goQters

Compote de pommes
HVE

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de

saison

Jf&‘ Fabrication maison

D

B

L¥ Produit issu de I'agriculture biologique

* Plat contenant du porc

Produit local
O
m Plats végétariens

m(;lé_MIAM!

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmia

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

LE CHEF ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !

Code a saisir : OG78LH






